BAR OCYA

COQUETEIS

CLERICOT OCYA - 44

(Kerel One Boranical Cucumber & Mint, cordial

de MAGA VERdE E ESPUMANTE)

MANGABA SPRITZ - 3 6

(Cachaga branca, Sauvvignon Blanc e soda de

MANGADA)

ANANA SOUR - 44

(Whisky Single Malr Singleton, cordial de
abacaxi Grelhado € ANGosTURA)

G&T ANCORA - 40

(Gin Tangueray Sevilla, limvoncello artesanal,
Chardonnay € TONicA)

CAIPIRINHA - 7 2

(Cachaga, limAo € AcUCAR)

MACUNAIMA - 3 4

(Cachaga, acicar, limao € Ferner)
FITZGERALD - 7 8

(Gin Tan@ueray London Dry, limAo, Acicar
€ ANGOSTURA)

NEGRONI - 7 %

(Gin Tanoueray London Dry, Vermurte

£ CAmMpARi)

<

BEBIDAS

AGUA MINERAL COM OU SEM GAS - 8
AGUA PREMIUM SAN PELLEGRINO E

ACQUA PANNA - 28
REFRIGERANTE - 11

SUCO NATURAL DE LARANJA - 12
WEST COAST IPA (BACKBONE) - 24
BECK'S- 16

CORONA- 16

STELLA ARTOIS - 15

CAFE EXPRESSO - 9

SOFT DRINKS
MATE DA CASA - 11

(CHA mate com fruta da estacgio)

SODA DA CASA SAZONAL - 11

(Feita Artesanalmente. Consulte os sabores)
CALMARIA - 26

(Xarope de abacaxi, Liwao € Soda de Mangaba)
SHOT DE LIMAO - 3

DOSES

WHISKY JW BLACK LABEL - 7 %
WHISKY JW GOLD LABEL - 40
TANQUERAY TEN - 3 6

WHISKY OLD PARR - % 7
CIROC - 27

YPIOCA 170-18

KETEL ONE - 2%

wifi: Cliente OcyA - senha: @ocya.rio



CARTA DE VINHOS

ESPUMANIES

MONTE PASCHOAL - VIRTUS
GALERA, TREBBIANO E YERMENTINO
RIO GRANDE DO SUL, BRASIL.
R$123

MARZAROTTO - BRUT ROSE
PINOT NOIR E CHARDONNAY
RIO GRANDE DO SUL

R$173%

GHELLER - MONTE AZURRO
CHARDONNAY E PINOT NOIR
SERRA GAUCHA, BRASIL
R$213

LARANJA

VALPARAISO - VITALE
PINOT GRIGIO

SERRA GAUCHA, BRASIL
R$257

LEONE DI VENEZIA - ORO VECCHIO
GEWURZTRAMINER, GRECHETTO E VERMENTINO
SAO JOAQUIM, BRASIL

R$277

ESTACION YUMBEL - TINAJA
MOSCATEL DE ALEXANDRIA
VALE DO BIOBIO, CHILE
R$289

TINTO

GAUCHEZCO - ROYAL ROAD
CABERNET SAUVIGNON
MENDOZA, ARGENTINA
R$177

CONVENTUAL

ARAGONEZ, TRINCADEIRA E ALICANTE BOUSCHET
ALENTEIO, PORTUGAL

R$245%

BRANCOS

PAISAJE DE LOS ANDES - CLASSIC
SAUVIGNON BLANC

VALE CENTRAL, CHILE

R$173

OQUINTA DA NEVE
ALVARINHO

SERRA CATARINENSE, BRASIL
R$210

PROYECTO NAKKAL - NAKCOOL

VIOGNER, MUSCAT OTTONEL E TREBBIANO
CANELONES, URUGUAI

R$257

PAYS D'OC - LES BOURGARELS
CHARDONNAY
LANGUEDOC-ROUSSILLON, FRANCA
R$297

CHATEAU DE PARENCHERE - BOURDEAUX BLANC
SAUVIGNON BLANC, SEMILLON E MUSCADELLE
BOURDEAUX, FRANCA

R$37%

ROSADOS

PAISAJE DE LOS ANDES - CLASSIC
CABERNET E SYRAH

VALE CENTRAL, CHILE

R$173

PABLO FALLABRINO - ALMA SURFER

BARBERA, AROMATIC TRAMINER E CHARDONNAY
ATLANTIDA, URUGUAI

R$239

ESTANDON VIGNERONS - DIAMARINE
GRENACHE, CINSAULT E SYRAH
PROVENCE, FRANCA

R$312



ENTRADAS

PARA SABOREAR COM CALMA

CRU

Sashimi de peixe branco marurado, ponzu, chilli oil e crispy de escama - 79

NA BRASA

Salada da casa (vagem braseada, willio assado, Grana padano, salsa, Gergelim,
tomate WA, horrela € molho de iogurte com laranja) - 4.6

Colar de peixe maturado, caramelo picante € molho cremoso de vinho branco
com srirachA £ ToQue de shoyu (consuliar disponibilidade) - 7 6

Aouele famoso peixe maturado crocante (aioli de salsa com limAo) - 7 6

PAo de alho de camarao No forno A lenha (crocante de panko com casca de
cAvArRAO defumada) - 47

Linguica de peixe Artesanal defumada acebolada na brasa com Geleia de pimenta da casa
(feita com redanho suino) - 42

Polvo super macio braseado (maionese de kimchi artesanal, batata corada € pAprica) - 8 6

Lula na brasa recheada com cebola, Tomare € manjericao fresco - 74
Camario Vg Na brasa, Tomate braseado, alho assado e farofa fria (3 unidades) - 64

Mexilhoes Ocya Style (creme Ao vinho branco com Tomate Tostado, manjericio, e focaccia de
Alga Nori feita No forno A lenha) - 67

Legumes Ao forno (abobrinha, Abobora assada, cebola, Tomarte e semente de girassol Torrada) - 3 8

FRITOS

Bolera de polvo cremosa e crocante com emulsio de goiabada (4 unidades) - 7 8
CamarAo crocANTE com molho levemente picante - 6%
Aouele peixinbo frito crocante (molhio da casa) - 4 8

Pastel de camarao cremoso polvilhado com farinha de casca de camario defumada
(3 unidades) - 39

Fritas da casa (feitas com batara de verdade) - 37

Tenha um pouco do NOssO MAR NA SUA casa.
As obras expostas No salio estAo disponiveis para AQUIsiGAO.

<



PRINCIPAL

IMENSIDAO DE SENTIDOS

Peixe do dia desossado Na brasa com arroz de limAo cremoso, farofa [ria € [ritas
(serve 2 pessons) - 194

Arroz caldoso de pescador com mix de folhas (camarao, polvo, lula, mexilliAo, manjericao
€ finalizado com manteiGa de camario ) - 97

AQUEle espaquETE de cAMARAO CREMOSO (CAMARAO, TOMATE LWVA braseado, manjericAo, crispy de panko
com flocos de casca de camario defumada) - 9 8

Filé de peixe maturado Na brasa, brocolis Tostado, farofa fria € fritas - 84

Polvo super macio Na brasa com ARrROZ cREMOSO de TomATE Assado € farofa panko de manjericio -129

Peixe empanado crocante (arroz de limAo cremoso, Tomate wva confit € alho assado) - 79
Bife anchio nNa brasa (arroz de brocolis € fritas) - 109

Prato infantil (arroz solrinho, fritas e peixinkio empanado) - 4.8

Vegemriano (arroz de brocolis Tostado com @ueijo grana padano, legumes No forno A lenhia
farofinha crocanTE de manjericAo ) - 62

SOBREMESA

Bolo de coco assado no forno A lenhia, molhadinbo e gelado (creme anglaise de capim santo,
doce de leite Argentino € sal maldon ) - 29

Sorvere de chocolare com crumble de laranja assado No forno A lenhia - 5 2

Tenha um pouco do NOSsO MAR NA SUA CAsA.
As obras exposias No salAo estAo dispoNiveis pARA AQUISICAO.



